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0 0] 0 1 0] 0 2 2| O O] 4.5 3 oOf of 7.8/ 4 0] o] 13 5 Of Of 23
0 O 1 1.8 1] 0] 1 4 21 0 1) 6.8 31 O 1| 11| 4 0| 1| 17| 5[ 0] 1] 31
of of 2| 3.6f 1| 0] 2 6 2| 0 2| 9.1 3| Of 2 13) 4] 0 2| 21| 5 O0f 2 43
Oof of 3] 5.5 1] 0] 3 8 2| O 3] 12| 3| Of 3| 16) 4| 0] 3| 25| 5[ Of 3| 58
0 O 4| 7.2 1| O 4 104 2| O 4 14 3| 0 4] 20| 4| 0| 4| 30| 5 0| 4 76
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of 1 1| 3.6) 1] 1] 1| 6.1 2f 1| 1] 9.2f 3| 1] 1 14} 4 1| 1] 21 5] 1 1 46
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of 3| 1 7.4 1| 3 1 1of 2| 3| 1| 14 3 3| 1| 21} 4] 3| 1| 33 5/ 3 1] 110
O 3| 2| 9.3 1| 3 2 13[ 2 3] 2| 17| 3 3| 2| 24) 4] 3| 2| 39| 5/ 3| 2| 140
0] 3| 3 11| 1| 3| 3| 15 2[ 3| 3| 20) 3| 3| 3| 28 4| 3| 3| 45| 5 3 3 180
of 3| 4 13| 1| 3 4 17f 2| 3| 4| 22| 3 3| 4 31| 4] 3| 4] 52| 5/ 3| 4] 210
0l 3| 5 15 1| 3 5 19f 2| 3] 5 25 3 3| 5 35 4| 3| 5 59 5/ 3| 5 250
Ol 4] O 7.5 1| 4 oOf 11f 2| 4] 0] 15 3 4| O 21| 4] 4] 0| 34 5 4| 0] 130
Of 4] 1 9.4 1| 4 1 13[( 2| 4 1| 17| 3 4| 1| 24) 4| 4] 1| 40) 5/ 4| 1] 170
0] 4| 2| 11| 1| 4] 2| 15| 2 4| 2| 20| 3| 4| 2| 28 4| 4| 2| 47| 5 4 2 220
of 4] 3| 13| 1| 4 3| 17f 2| 4] 3| 23| 3 4| 3| 32| 4| 4| 3| 54 5 4| 3| 280
O 4] 4 15| 1| 4 4| 19( 2| 4] 4| 25 3 4| 4| 36| 4] 4| 4| 62] 5 4| 4] 350
O 4] 5 17 1| 4 5 22[ 2| 4] 5 28] 3 4| 5| 40| 4| 4| 5 69 5 4| 5 430
0l 5 O] 9.4/ 1| 5 Of 13f 2| 5 0] 17| 3 5 O 25| 4| 5 0| 41} 5@ 5 0] 240
Of 5 1) 11f 1) 5 1| 15 2 5 1| 20f 3| 5| 1[ 29] 4| 5 1| 48| 5[ 5[ 1 350
0 5/ 2 13 11 5 21 17} 2| 5 2| 23| 3| 5 2| 32| 4] 5 2| 56| 5 5 2| 540
0l 5 3| 15/ 1| 5 3| 19f 2| 5 3| 26| 3 5 3 37| 4] 5 3| 64 5@ 5 3| 920
Ol 5 4 17| 1| 5 4 22[ 2| 5 4] 29| 3 5 4| 41 4] 5 4| 72| 5/ 5| 4] 1600
0] 5| 5| 19| 1] 5] 5] 24] 2[ 5] 5] 32| 3] 5| 5| 45] 4] 5] 5| 81] 5| 5[ 5[ 1800
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