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福井県ＨＡＣＣＰ認証取得
（食品衛生自主管理プログラム）

ＰＬＡＮＴ-3清水店（そうざい製造施設）
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１、施設の衛生管理 １、実施結果について記録されている

２、設備の衛生管理 ２、不適結果の対応・改善が明記されてる

３、食品の衛生的な取扱 ３、記録の文書が保存されている

4、使用水の衛生管理 ※ 福井県版ＨＡＣＣＰ認証制度

5、廃棄物の衛生管理 （福井県食品衛生自主管理ﾌﾟﾛｸﾞﾗﾑ認証制度）
6、ねずみ等の駆除 県が、事業者の自主衛生管理を審査・認証を
7、従事者の衛生管理 行い、認証施設を広く公表します。

※ 認証マークの使用が可能となります。
9、保存用検体の保存 ※ 認証有効期間　（3ヵ年）　審査は無料

PLANT-3清水店（惣菜）福井県ＨＡＣＣＰ認証取得　全体図

8、従事者の衛生教育
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安 全 衛 生 マ ニ ュ ア ル

イ ン ス ト ア 　 ア ウ ト ス ト ア

整理 整頓 清掃 清潔 躾

5S

福井県
HACCP

一般的衛生管理に関する基準（各種マニュアル作成）

器具等の洗浄・殺菌マニュアル 記録表

原材料等の保管管理マニュアル 中心温度・加熱時間記録マニュアル

PLANT 基本憲章

Plan Check

　　　関 連 法 規 等

アレルギー物質を含む原材料混入防止マニュアル
食品添加物の一覧表

ＨＡＣＣＰ衛生
管理書の作成
（7つの原則）
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