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食中毒発生状況（平成１８年）

事件 患者 死者 事件 患者 死者

1,491 39,026 6 12 58 0

774 9,666 2 1 2 -

サ　ル　モ　ネ　ラ　属　菌 124 2,053 1 - - -

ぶ　　ど　　う　　球　　菌 61 1,220 - - - -

腸　炎　ビ　ブ　リ　オ 71 1,236 - - - -

腸管出血性大腸菌（ＶＴ産生） 24 179 - - - -

その他の病原大腸菌 19 902 - - - -

ウ　ェ　ル　シ　ュ　菌 35 1,545 1 - - -

セ　　レ　　ウ　　ス　　菌 18 200 - 1 2 -
カンピロバクター・ジェジュニ／コリ 416 2,297 - - - -

赤　　　　痢　　　　菌 1 10 - - - -

そ の 他 の 細 菌 5 24 - - - -

499 27,616 - 6 30 -

15 172 - - - -

138 511 4 - - -

53 958 - 5 26 -

原因物質
全国（速報値） 福井県

総 数

不 明

細 菌

ノ ロ ウ イ ル ス

化 学 物 質

自 然 毒



食中毒発生状況（平成１８年）
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食中毒発生状況（福井県）
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福井県における食中毒防止対策（１）

監視計画に基づく監視指導の実施

（年間約12,000件）

○ 営業施設に対する監視指導

・春、秋の観光行楽地の一斉監視

・海水浴場、夏期食品の一斉取締り

・スキー場、年末食品の一斉取締り

○ 集団給食施設に対する監視指導

・小中学校、社会福祉施設、病院 等



福井県における食中毒防止対策（２）

食中毒防止対策の周知徹底
（H18年度実績 260回・13422名受講）

○ 健康福祉センター（保健所）による

衛生講習会の開催

○ 集団給食施設関係者を対象とした

食中毒予防講演会の開催

○ 出前講座の開催



福井県における食中毒防止対策（３）

食品の収去検査の実施（年間1,000検体）

○ 県内流通食品に対する細菌・食品添加物の

検査

○ 野菜・果実に対する残留農薬検査 等

食品衛生法の規格基準や県の衛生指導

基準等の適否を確認



福井県における食中毒防止対策（４）

食中毒予防の普及啓発

○ 県の広報媒体等による啓発

・ホームページによる情報発信

・公共放送、民間放送、地方紙による情報発信

○ 関係団体の広報誌による啓発

（食品衛生協会、生活衛生営業指導センター 等）

○ 食品衛生月間（８月）における啓発キャンペーンの

実施



福井県における食中毒防止対策（５）

食品事業者による自主衛生管理の充実

○ 食品衛生協会の食品衛生指導員（300名）と
の連携による自主管理の推進

○ 検査機器（ATP検査機器）の活用

○ HACCP手法による衛生管理の普及推進
・福井県版HACCP認証制度



福井県版ＨＡＣＣＰに
ついて

福井県自主管理プログラム認証制度



ふくい食の安全・安心行動計画
（平成16年3月策定）

施策の重点推進事項

（１）自主管理体制の確立

福井県独自のHACCP認証制度の創設

（２）消費者の安心の確保

（３）自立し、行動する消費者の育成

（４）県民運動の展開



食品衛生管理に関する認証基準の設定

食品事業者による申請により認証

（認証取得は任意、申請手数料なし）

認証施設の公表、認証マーク



① 一般的衛生管理に関する基準

（日常の衛生管理に関する基準）

② HACCPの考え方による衛生管理基準

③ 検証に関する基準

④ 記録に関する基準

⑤ 衛生管理組織の整備に関する基準



仕出し弁当調製施設

旅館・ホテルの調理施設

給食調理施設

そうざい・漬物製造施設

めん類製造（製麺）施設



㈱塩荘（敦賀市）

㈲メディカルサービスさばえ（鯖江市）

敦賀平安閣（敦賀市）

セントラルキッチン（福井市）

㈱すみよし（鯖江市）

㈲大八（越前市）



㈱ふじや食品（越前市）

㈲ランチサービス（坂井市）

㈱番匠本店（福井市）

湯の華フーズ（あわら市）

㈱大江戸（越前市）



バードグリーンホテル（福井市）

ホテルせくみ屋（小浜市）



福井県立病院（福井市）

福井県済生会病院（福井市）

木村病院（鯖江市）

鯖江リハビリテーション病院（鯖江市）

福井赤十字病院（福井市）



ナイスケア木村（あわら市）

ウエルネス木村（あわら市）

中村病院（越前市）

笠原病院（越前市）

福井県立すこやかシルバー病院（福井市）

㈱すみよし（斎藤病院内）（鯖江市）


