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食中毒予防対策食中毒予防対策
北海道の取り組み北海道の取り組み

北海道保健福祉部北海道保健福祉部

保健医療局食品衛生課保健医療局食品衛生課
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食中毒発生状況食中毒発生状況

平成１８年平成１８年 北海道北海道
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発生件数及び患者数発生件数及び患者数

Ｈ１８Ｈ１８ Ｈ１７Ｈ１７ 増増 減減

件件 数数 ６１６１ ２７２７ ３４３４

患者数患者数 １，４８２１，４８２ ３２０３２０ １，１６２１，１６２
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過去過去1010年間の発生状況年間の発生状況
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主な原因施設別発生状況主な原因施設別発生状況（平成１８年）（平成１８年）

原因施設原因施設 病病 因因 物物 質質 件数（％）件数（％） 患者数（％）患者数（％） 摘摘 要要

計計 41(67)41(67) 1,396(94)1,396(94)

ノロウイルスノロウイルス 25(41)25(41) 1,075(73)1,075(73) 冬季に多発冬季に多発

細菌細菌 16(26)16(26) 321(22)321(22)

カンピロバクター属菌カンピロバクター属菌 6(10)6(10) 60(4)60(4)

黄色ブドウ球菌黄色ブドウ球菌 5(8)5(8) 88(6)88(6)

腸炎ビブリオ腸炎ビブリオ 3(5)3(5) 38(3)38(3)

ウエルシュ菌ウエルシュ菌 2(3)2(3) 135(9)135(9)

計計 7(11)7(11) 17(1)17(1)

腸炎ビブリオ腸炎ビブリオ 4(7)4(7) 9(0.6)9(0.6)

植物性自然毒植物性自然毒 2(3)2(3) 3(0.2)3(0.2) 野草、キノコ野草、キノコ

セレウス菌セレウス菌 1(1)1(1) 5(0.3)5(0.3)

家庭家庭

夏季に多発夏季に多発

飲食店飲食店
ホテル・旅館ホテル・旅館
仕出し・弁当仕出し・弁当
給食施設給食施設
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具体的な取り組み具体的な取り組み
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行政機関・食品等事業者・消費者の役割行政機関・食品等事業者・消費者の役割

食品等事業者
自らの責任で食品の安全性を確保
①知識・技術の習得
②記録の保存

③危害原因となった食品の廃棄など

消 費 者
家庭内での食中毒防止

○食品の安全性確保に関する知識と
理解を深める

安
全
な
食
品
の
提
供

厚生労働省
基準の策定・輸入食品の安全確保

輸入検疫
情報提供 など

監視指導
食品等の検査
情報提供 など

情報提供
施策の公表 など施策への意見表明

など

都道府県等
国内で製造・流通する食品の安全確保
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食品の供給工程（フードチェーン）食品の供給工程（フードチェーン）

農産物の収穫
畜産物の生産
水産物の採取

など

農家
酪農家
漁業従事者

など

生産者
農・畜・水産物

消費者

原材料から食品を製造・加工
調理して販売

食品製造業者
販売業者
給食施設

など

食品営業者
食品の製造・加工・調理・販売

【道】
農政部
水産林務部

保 健 福 祉 部 （保健所）連携
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食品関係施設に対する監視指導食品関係施設に対する監視指導等等（１）（１）
－北海道食品衛生監視指導計画－－北海道食品衛生監視指導計画－

平成平成1919年度の重点取組み事項年度の重点取組み事項

１１ 大規模食中毒等の発生防止対策大規模食中毒等の発生防止対策

（（１）ノロウイルス対策１）ノロウイルス対策
調理従事者の健康管理、二次汚染防止など調理従事者の健康管理、二次汚染防止など

（２）カンピロバクター属菌対策（２）カンピロバクター属菌対策
食肉を取扱う施設の監視指導食肉を取扱う施設の監視指導
食肉の生食に係る危険性の周知など食肉の生食に係る危険性の周知など

２２ 道産食品の安全確保対策道産食品の安全確保対策

食品等の検査食品等の検査

※※食肉・食肉製品、乳・乳製品、水産食品、食肉・食肉製品、乳・乳製品、水産食品、
農産物等農産物等

などなど
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食品関係施設に対する監視指導食品関係施設に対する監視指導等等（２）（２）

４月４月 ５ ６ ７ ８ ９９ １０１０ １１１１ １２ １１ ２２ ３３

通 常 監 視

食品表示
一斉監視

夏期食品
一斉取締り

食品・添加物
年末一斉取締り

保 健 所
（食品衛生協会と連携して実施）
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食品関係施設に対する監視指導食品関係施設に対する監視指導等等（３）（３）
－これまでの実施結果－－これまでの実施結果－

食品関係施設への立入検査

年度年度 対象施設数対象施設数
立入検査立入検査
計画数計画数

立入検査立入検査
実施件数実施件数

達成率達成率
（％）（％）

平成１６年度平成１６年度 ８１，７８９８１，７８９ ８６，４６０８６，４６０ ７９，４７４７９，４７４ ９２９２

平成１７年度平成１７年度 ８２，１６７８２，１６７ ８６，５５３８６，５５３ ８２，４８７８２，４８７ ９５９５

平成１８年度平成１８年度 ８０，８２０８０，８２０ ８５，２３２８５，２３２ ７７，２１５７７，２１５ ９１９１

食品の収去検査

年度年度 計画検体数計画検体数 検査検体数検査検体数
達成率達成率
（％）（％）

平成１６年度平成１６年度 ４，８９１４，８９１ ５，６８１５，６８１ １１６１１６

平成１７年度平成１７年度 ４，９９７４，９９７ ５，７３０５，７３０ １１５１１５

平成１８年度平成１８年度 ５，６０５５，６０５ ５，４６５５，４６５ ９８９８
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消費者等への普及啓発消費者等への普及啓発
－食中毒予防に関する公表・情報提供の実績－－食中毒予防に関する公表・情報提供の実績－

年月年月 内内 容容 公表手段公表手段

H18.7H18.7月月 腸炎ビブリオによる食中毒の予防腸炎ビブリオによる食中毒の予防 ホームページ（ＨＰ）ホームページ（ＨＰ）

88月月 細菌性食中毒の予防細菌性食中毒の予防 ＨＰＨＰ

1010月月 キノコによる食中毒の予防キノコによる食中毒の予防 ＨＰＨＰ

1212月月 ノロウイルスによる食中毒の予防ノロウイルスによる食中毒の予防 ＨＰＨＰ

H19.5H19.5月月 有毒植物（山野草）の誤食による食中毒の予防有毒植物（山野草）の誤食による食中毒の予防 ＨＰＨＰ

66月月 細菌性食中毒の予防→リーフレット（ＰＤＦ）配信細菌性食中毒の予防→リーフレット（ＰＤＦ）配信 ＨＰＨＰ

66月月1111日日 平成１９年の食中毒警報第１号の発令平成１９年の食中毒警報第１号の発令 ＨＰ＋報道発表ＨＰ＋報道発表

都度都度(H18)(H18)

食中毒の発生について→食中毒の発生について→2626件件(*)(*)
55件：ＨＰのみ件：ＨＰのみ （患者数１０名未満）（患者数１０名未満）

2121件：ＨＰ＋報道発表（同１０名以上）件：ＨＰ＋報道発表（同１０名以上）

ＨＰ／報道発表ＨＰ／報道発表

＊道立保健所管内において発生した食中毒事例のうち、＊道立保健所管内において発生した食中毒事例のうち、
原因施設が判明し行政処分を行った事例について公表原因施設が判明し行政処分を行った事例について公表



1313

細菌性食中毒予防の啓発リーフレット細菌性食中毒予防の啓発リーフレット
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○○HACCPHACCPに基づく衛生管理導入の評価事業に基づく衛生管理導入の評価事業

（平成１４年度～）（平成１４年度～）

○北海道○北海道HACCPHACCP自主衛生管理認証制度自主衛生管理認証制度

（平成１９年度～）（平成１９年度～）

食品関係施設における自主衛生管理の推進（１）食品関係施設における自主衛生管理の推進（１）
－－HACCPHACCPによる自主衛生管理の導入－による自主衛生管理の導入－
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食品関係施設における自主衛生管理の推進（２）食品関係施設における自主衛生管理の推進（２）
－－HACCPHACCPによる自主衛生管理の導入－による自主衛生管理の導入－

食
品
製
造
加
工
施
設

ス
ー
パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
（バ
ッ
ク
ヤ
ー
ド
）

営業者

評
価
調
書

評
価
調
書
に
よ
る

自
己
採
点

評価評価
段階段階

内内 容容

８ HACCPに基づいた高度な自主管理を実施

７
HACCPに基づいた自主衛生管理に積極
的に取り組んでいる

６
HACCPに基づいた自主管理に取り組んで

いる

５
HACCPに基づいた自主管理に取り組み始
めた

４
自主管理ができておりHACCPに基づいた
取組みが可能

３ 自主管理に積極的に取り組んでいる

１～２ 自主管理に取り組み始めた

１未満 もう少し努力が必要
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食品関係施設における自主衛生管理の推進（３）食品関係施設における自主衛生管理の推進（３）
－－HACCPHACCPによる自主衛生管理の導入－による自主衛生管理の導入－

評価評価
段階段階

６

５

４

３

１～２

１未満

保健所

評価段階決定

HACCPに基づく衛生管理
導入の評価事業

評
価
を
依
頼

評
価
を
依
頼

北海道HACCP
自主衛生管理認証制度

評価評価
段階段階

８

７

登録評価機関

評価段階確定評価段階確定

審
査
を
依
頼

審
査
を
依
頼

認証審査会

認証の決定認証の決定

道 ： 評価調書の作成・改定
登録評価機関の登録
認証審査会事務局の選定
認証マークの管理
認証食品の公表(ホームページ)

評価を依頼評価を依頼
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食品関係施設における自主衛生管理の推進（４）食品関係施設における自主衛生管理の推進（４）
－北海道－北海道HACCPHACCP自主衛生管理認証制度のメリット－自主衛生管理認証制度のメリット－

食品営業者にとっては・・・

○HACCPの実践→衛生水準の向上→食中毒などの発生リ

スクを低減させる
○万一のトラブル発生時でも、原因究明・改善が容易となる
○従業員の衛生意識が向上する
○自主衛生管理の取組みにかける姿勢・努力を消費者など
に広くアピールできる

消費者にとっては・・・

○食中毒などに遭うリスクが低減する
○認証された営業者の名称等を公表するの
で、購入する食品や利用する店舗の選択
に役立つ

北海道北海道HACCPHACCP

自主衛生管理認証自主衛生管理認証
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これまでの実績これまでの実績【【評価状況評価状況】】（１）（１）

 稚内 ４

 紋別１５   旭川 ７

 札幌市 ４ 

 小樽市１０ 

 岩内 １ 

 浦河 ５ 

 帯広１２ 
 釧路 ８

中標津１１

 千歳 ７

 江別１２

 八雲 ２

 江差 １

 渡島 ４

 倶知安 ４ 

 根室 ３

 網走 ２

 北見 ９  岩見沢１１

 静内 ２ 

 苫小牧 ６

 室蘭 ６

 函館市 ３ 

合計１４９１４９施設
(H19.4.27現在)
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対象製品区分対象製品区分
製品製品
数数

対象製品対象製品

肉・卵類及びその加工品肉・卵類及びその加工品 １３１３ カット肉、冷凍ハンバーグ、ハム等カット肉、冷凍ハンバーグ、ハム等

乳及び乳製品乳及び乳製品 １８１８ ナチュラルチーズ、アイスクリーム等ナチュラルチーズ、アイスクリーム等

魚介類及びその加工品魚介類及びその加工品 ５３５３ いくら、たらこ、かずのこ、さけ山漬け、冷凍ホいくら、たらこ、かずのこ、さけ山漬け、冷凍ホ
タテ貝柱、スモークサーモン等タテ貝柱、スモークサーモン等

穀類・豆類及びその加工品穀類・豆類及びその加工品 １０１０ 生めん、乾そば、みそ、納豆等生めん、乾そば、みそ、納豆等

冷凍食品冷凍食品 ６６ コロッケ、寿司種、カット野菜等コロッケ、寿司種、カット野菜等

菓子類菓子類 ２２ シュークリーム、バウムクーヘンシュークリーム、バウムクーヘン

飲料類飲料類 ８８ たもぎ茸エキス、日本酒たもぎ茸エキス、日本酒

容器包装詰加圧加熱殺菌食品容器包装詰加圧加熱殺菌食品 １１ ぜんざい、しるこぜんざい、しるこ

弁当・そう菜類弁当・そう菜類 １５１５ そうざい、機内食、パックご飯、切り餅等そうざい、機内食、パックご飯、切り餅等

その他その他 １１１１ 調味液、わさび製品、コンソメ、クルトン等調味液、わさび製品、コンソメ、クルトン等

これまでの実績これまでの実績【【評価状況評価状況】】（２）（２）
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食中毒予防対策のほか、食品の安全確保に関する食中毒予防対策のほか、食品の安全確保に関する
北海道の取組みについては、こちらへお問い合わせ北海道の取組みについては、こちらへお問い合わせ
ください。ください。

•• 北海道保健福祉部保健医療局食品衛生課北海道保健福祉部保健医療局食品衛生課

ＴＥＬ：０１１－２０４－５２６１ＴＥＬ：０１１－２０４－５２６１ （直通）（直通）

EE--mailmailｱﾄﾞﾚｽ：ｱﾄﾞﾚｽ：

hofuku.shokuhin1@pref.hokkaido.lg.jphofuku.shokuhin1@pref.hokkaido.lg.jp

★★食品衛生課のホームページもご覧ください食品衛生課のホームページもご覧ください

http://http://www.pref.hokkaido.lg.jp/hf/shewww.pref.hokkaido.lg.jp/hf/she
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