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腸炎ビブリオ食中毒予防情報

発信状況

○ ２００３年度 8月11日

○ ２００４年度 8月11日

○ ２００５年度 8月 8日

対象者と発信方法

１ 消費者→県ホームページに掲載

２ 食品営業者→FAX，E-ｍailで情報提供

３ 漁連及び漁協→農水部局より情報提供



情報発信基準

１ 貝類の保有腸炎ビブリオ最確数の増加（tdh保有
腸炎ビブリオの検出及び最確数）

２ 海水温20℃以上及び水深１ｍの塩分濃度の低下

３ 前週の降水量50mm以上

４ 平均気温25℃以上



リスクコミュニケーションの開催

※その他、保育所、小学校等での子供食品衛生講座を地域機関で実施

「食肉の安全に関するリスクコミュニケーション」松阪市平成19年 3月 9日

「食の安全シンポジウム」志摩市平成19年 2月21日

「消費者懇談会」津市平成18年11月20日

「食の安全・安心フォーラム」四日市市平成18年11月11日

「食品衛生懇談会」伊賀市平成18年11月 7日

「食肉の安全に関するリスクコミュニケーション」松阪市平成18年 9月26日

志摩市平成18年 9月14日

「消費者懇談会」伊勢市平成18年 9月 4日

「食肉の安全に関するリスクコミュニケーション松阪市平成18年 6月 6日

「カキ安心フォーラム」


