
加工食品
容器包装詰低酸性食品
pH4.6＜かつAw 0.94＜

気密性のある容器
包装に入れられた
食品

清涼飲料水、食肉製品、鯨肉製品、
魚肉ねり製品、冷凍食品及び冷蔵
されている食品

容器包装詰加圧加熱殺菌食品
（いわゆるレトルト食品）

常温保存

容器包装詰加圧加熱殺菌食品と容器包装詰低酸性食品の関係

レトルト類似食品

（若干の気体透過性を
有する容器包装に入れ

られた食品）

通知で対応
冷蔵

（10°以下）

120°４分間の

加圧加熱

120°４分間の

加圧加熱
接種試験
（－）
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