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製品の名称： 

 製品 

フロー№ 

 

作成日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
 

食べ方  

原材料： 

 

 

 

アレルゲン（アレルギーの原因食材） あり・ なし 

ある場合は記入： 

添加物：（使用している場合は記入） 

添加物名称 使用量 

  

  

  

単位と量： 

 

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 

 

製品の特性： 

規格基準 

 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



製品説明書（精肉部門） 
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製品の名称 

 製品 

フロー№ 

 

 

記入日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
一般消費者 

食べ方 加熱してからお召し上がりください 

原材料： 

 

 

 

 

アレルゲン（アレルギーの原因食材） あり・ なし 

ある場合は記入： 

添加物： 

添加物名称 使用量 使用基準 

   

   

   

   

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

単位と量： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 

☐ 冷蔵保存（温度 10℃以下） 

☐ 冷凍保存（温度 -15℃以下） 

☐ その他 

記入： 

製品の特性： 

規格基準 
 

 

 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

 

 

 

 

☐ パック包装 

☐ ビニールでの簡易包装 

☐ その他 

記入： 

 

☐ 1＿＿＿＿＿（1 単位当たりの量：＿＿＿＿g） 

☐ 1 枚 

☐ その他（記入：                    ） 

 



製品説明書（精肉:特定加熱食肉製品 例）ローストビーフ） 
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製品の名称： 

 製品 

フロー№ 

 

 

記入日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
一般消費者 

食べ方 
そのままお召し上がりいただけます 

お早めにお召し上がりください 

原材料： 

 

アレルゲン（使用しているアレルギーの原因食材へ、〇をする） 

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生 

あわび いか いくら オレンジ 
カシュー

ナッツ 

キウイ 

フルーツ 
牛肉 

くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉 バナナ 

豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン  

添加物：（使用している場合は記入） 

添加物名称 使用量 

  

  

単位と量： 

 

 

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 ☐ 冷蔵保存（温度 10℃以下） 

☐ 冷凍保存（温度 -15℃以下） 

☐ その他 

記入： 

製品の特性： 

規格基準  

– E.coli 検体 1g につき 100 以下 

– クロストリジウム属菌 検体 1g につき 1,000 以下 

– 黄色ブドウ球菌 検体 1g につき 1,000 以下 

– サルモネラ属菌 陰性 

（参照「食品、添加物等の規格基準」） 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

 

 

 

 

 

☐ 1 製品（量：＿＿＿＿＿＿＿g） 

☐ 1 製品（入り数：＿＿＿＿＿＿＿） 

☐ 1 本 

☐ その他 

記入：                     

☐ パック包装 

☐ ビニールでの簡易包装 

☐ その他 

記入： 
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製品の名称： 

 製品 

フロー№ 

 

 

記入日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
一般消費者 

食べ方 加熱してからお召し上がりください 

原材料： 

 

 

 

アレルゲン（使用しているアレルギーの原因食材へ、〇をする） 

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生 

あわび いか いくら オレンジ 
カシュー

ナッツ 

キウイ 

フルーツ 
牛肉 

くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉 バナナ 

豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン  

添加物：（使用している場合は記入） 

添加物名称 使用量 

  

  

単位と量： 

 

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 ☐ 冷蔵保存（温度 10℃以下） 

☐ 冷凍保存（温度 -15℃以下） 

☐ その他 

記入： 

製品の特性： 

規格基準 無加熱摂取又は凍結直前加熱した加熱後摂取食品 

（例：茹でカニの冷凍販売など） 

– 細菌数 検体 1g につき 10 万以下 

– 大腸菌群 陰性 

凍結直前加熱以外の加熱後摂取食品 

– 細菌数 検体 1g につき 300 万以下 

– E.coli 陰性 

（参照「食品、添加物等の規格基準」） 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

 

 

 

 

☐ 1 製品（量：＿＿＿＿＿＿＿g） 

☐ 1 製品（入り数：＿＿＿＿＿＿＿） 

☐ 1 尾 

☐ その他 

記入：                     

☐ パック包装 

☐ ビニールでの簡易包装 

☐ その他 

記入： 
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製品の名称： 

 

原材料： 

 

 

 

 

アレルゲン（アレルギーの原因食材） あり・ なし 

ある場合は記入： 

添加物： 

添加物名称 使用量 使用基準 

   

   

   

   

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

単位と量： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 ☐ 常温（直射日光を避けて） 

☐ 冷蔵保存（温度   ℃以下） 

☐ 冷凍保存（温度   ℃以下） 

☐ その他 

記入：  

製品の特性： 

規格基準 ☐ 魚肉ねり製品 

− 大腸菌群陰性 

− 魚肉ソーセージ・魚肉ハムの場合： 

亜硝酸根 0.05g/kg 以下 

☐ いくら・すじこ・たらこ 

− 亜硝酸根 0.005g/kg 以下 

☐ ゆでだこ、または、ゆでがに 

− 腸炎ビブリオ 陰性 

− 冷凍の場合： 

細菌数（生菌数）検体 1g につき 10 万以下 

大腸菌群     陰性 

☐ 生食用鮮魚介類 

− 腸炎ビブリオ最確数 検体 1g につき 100 以下 

☐ 生食用かき 

− 細菌数 検体 1g につき 5 万以下 

− E.coli 最確数 検体 100g につき 230 以下 

（参照「食品、添加物等の規格基準」） 

社内基準  

 

 

 

 

 

 

 

☐ パック包装 

☐ ビニールでの簡易包装 

☐ その他 

記入： 

 

☐ 1＿＿＿＿＿（1 単位当たりの量：＿＿＿＿g） 

☐ 1 尾 

☐ その他（記入：                    ） 
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製品の名称： 

 製品 

フロー№ 

 

記入日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
一般消費者 

食べ方  

原材料： 

 

 

 

アレルゲン（使用しているアレルギーの原因食材へ、〇をする） 

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生 

あわび いか いくら オレンジ 
カシュー

ナッツ 

キウイ 

フルーツ 
牛肉 

くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉 バナナ 

豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン  

添加物：（使用している場合は記入） 

添加物名称 使用量 

  

  

単位と量： 

 

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 ☐ 冷蔵保存（温度 10℃以下） 

☐ その他 

記入： 

製品の特性： 

規格基準 ☐ 米：カドミウム及びその化合物 Cd 0.4ppm 未満 

☐ 小豆類：シアン化合物 不検出 

ただしサルタニ豆、サルタピア豆、バター豆、 

ぺギア豆、ホワイト豆、ライマ豆に限り、 

HCN 500ppm 以下 

☐ 大豆、えんどう、そら豆、落花生、その他豆類： 

シアン化合物 不検出 

☐ ばれいしょ：吸収線量 150 グレイ未満 

（参照「食品、添加物等の規格基準」） 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

 

 

☐ 1 製品 

☐ 量 ＿＿＿＿＿＿＿g 

☐ その他 

記入：                     

☐ パック包装 

☐ 簡易包装 

☐ その他 

記入： 
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製品の名称： 

 製品 

フロー№ 

 

記入日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
一般消費者 

食べ方 加熱せずに、生でお召し上がりいただけます 

原材料： 

 

 

 

アレルゲン（使用しているアレルギーの原因食材へ、〇をする） 

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生 

あわび いか いくら オレンジ 
カシュー

ナッツ 

キウイ 

フルーツ 
牛肉 

くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉 バナナ 

豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン  

添加物：（使用している場合は記入） 

添加物名称 使用量 

  

  

  

単位と量： 

 

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 ☐ 冷蔵保存（温度 10℃以下） 

☐ その他 

記入： 

製品の特性： 

規格基準    細菌数 検体 1g につき 100 万以下 

 

（参照「弁当及びそうざいの衛生規範」） 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

☐ 1 製品 

☐ 量 ＿＿＿＿＿＿＿g 

☐ その他 

記入：                     

☐ パック包装 

☐ 簡易包装 

☐ その他 

記入： 

 



製品説明書（惣菜:加熱惣菜） 
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製品の名称： 

 製品 

フロー№ 

 

記入日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
一般消費者 

食べ方 
そのままお召し上がりいただけます 

お早めにお召し上がりください 

原材料： 

 

 

 

アレルゲン（使用しているアレルギーの原因食材へ、〇をする） 

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生 

あわび いか いくら オレンジ 
カシュー

ナッツ 

キウイ 

フルーツ 
牛肉 

くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉 バナナ 

豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン  

添加物：（使用している場合は記入） 

添加物名称 使用量 

  

  

単位と量： 

 

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 
☐ 冷蔵保存（温度 10℃以下） 

☐ その他 

記入： 

製品の特性： 

規格基準 
細菌数 検体 1g につき 10 万以下 

E.coli 陰性 

黄色ブドウ球菌 陰性 

（参照「弁当及びそうざいの衛生規範」） 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

 

 

 

 

☐ 1 製品（量：＿＿＿＿＿＿＿g） 

☐ 1 製品（入り数：＿＿＿＿＿＿＿） 

☐ その他 

記入：  

☐ パック包装 

☐ ビニールでの簡易包装 

☐ その他 

記入： 
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製品の名称： 

 製品 

フロー№ 

 

記入日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
一般消費者 

食べ方 
そのままお召し上がりいただけます 

お早めにお召し上がりください 

原材料： 

 

 

 

アレルゲン（使用しているアレルギーの原因食材は、〇をする） 

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生 

あわび いか いくら オレンジ 
カシュー

ナッツ 

キウイ 

フルーツ 
牛肉 

くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉 バナナ 

豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン  

添加物：（使用している場合は記入） 

添加物名称 使用量 

  

  

単位と量： 

 

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 
☐ 冷蔵保存（温度 10℃以下） 

☐ その他 

記入： 

製品の特性： 

衛生規範 細菌数 検体 1g につき 100 万以下 

 
（参照「弁当及びそうざいの衛生規範」） 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

 

 

 

 

 

☐ 1 製品（量：＿＿＿＿＿＿＿g） 

☐ 1 製品（入り数：＿＿＿＿＿＿＿） 

☐ その他 

記入：  

☐ パック包装 

☐ ビニールでの簡易包装 

☐ その他 

記入： 
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製品の名称： 

 製品 

フロー№ 

 

 

記入日：                    . 

製品の喫食： 

対象者 

（年齢考慮） 
一般消費者 

食べ方 加熱してからお召し上がりください 

原材料： 

 

 

 

アレルゲン（使用しているアレルギーの原因食材は、〇をする） 

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生 

あわび いか いくら オレンジ 
カシュー

ナッツ 

キウイ 

フルーツ 
牛肉 

くるみ ごま さけ さば 大豆 鶏肉 バナナ 

豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン  

添加物：（使用している場合は記入） 

添加物名称 使用量 

  

  

単位と量： 

 

包装形態： 

 

容器包装の材質： 

 

保存条件： 

賞味期限/消費期限 
 

保存方法 ☐ 冷蔵保存（温度 10℃以下） 

☐ 冷凍保存（温度 -15℃以下） 

☐ その他 

記入： 

製品の特性： 

規格基準   （参考「食品、添加物等の規格基準」「弁当及びそうざいの衛生規範」） 

社内基準 

 

（ある場合は記入） 

 

 

☐ 1 製品（量：＿＿＿＿＿＿＿g） 

☐ 1 製品（入り数：＿＿＿＿＿＿＿） 

☐ その他 

記入：  

☐ パック包装 

☐ ビニールでの簡易包装 

☐ その他 

記入： 

 


