
重要管理のポイント（1）（計画）

• 「メニューカテゴリから計画を作成する」をタップす
ると、重要管理のポイントが作成できます。

• 重要管理のポイントは次の3つのカテゴリに分け
られています
①第1グループ 非加熱のもの
②第2グループ 加熱するもの
③第3グループ 加熱後、冷却と加熱を繰り返

すもの
• カテゴリから主なメニュー（類似のメニュー）を
チェックすると、次の画面でポイントの例が表示
されます
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• 初期設定にないカテゴリは「新しいカテゴリを追加」
をタップすると追加できます

• それぞれ「いつ」「どのように」「問題があったとき」の
ポイントをチェックまたは記入します

重要管理のポイント（2）（計画）
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タップすると
計画例が表示されます

初期設定では手引書の記入例などが入力され
ています。「編集モード」をタップして自店の内容
に合わせて修正ができます



• メニュー例はお店の代表的なメニューを入れ
ましょう

• 初期設定にないカテゴリは「新しいカテゴリを
追加」をタップすると追加できます

• 作成者名は一般衛生管理のポイントの作
成者名が入力されています。変更する場合
は作成者名を修正できます。

• 「登録を完了する」をタップすると、重要管理
のポイント（計画）の作成が完了します

重要管理のポイント（3）（計画）

7

衛生管理記録


	Slide 1
	Slide 2: やることリスト
	Slide 3: 一般衛生管理のポイント（1）（計画）
	Slide 4: 一般衛生管理のポイント（2）（計画）
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10
	Slide 11
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17
	Slide 18
	Slide 19
	Slide 20
	Slide 21
	Slide 22

