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青果物の収穫～出荷の作業フロー

出荷
生産者 実需者

＜荷造り調整＞
・選果・選別
・皮むき（長ネギなど）
・洗浄（ニンジン、ダイコン、ゴボウ、ナガイモ、サツマイモ、

レンコンなどの土落し）
・袋詰め（鮮度・品質保持のため）
・パック詰め（いちご、ミニトマト等）
・箱詰め

＜鮮度・品質保持＞
・冷蔵（低温、CAなど）
・キュアリング（サツマイモ）
・乾燥（シイタケなど）

JAグループ

生産者の作業をJAが
一部受託する場合が

ある

・小売り
・中食・外食
・業務加工
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収穫
集荷

仲卸
販売 販売

市場



米の収穫～出荷の作業フロー
生産者 JAグループ 米卸（全農パール等）

収穫

籾の場合
・脱穀

販売
農業倉庫
・検査
・保管

製造
・張り込み
・選別（玄米）
・搗精
・選別（精米）
・包装
・保管

出荷

日本精米工業会の
HACCP対応

玄米の場合
・脱穀
・乾燥
・袋詰め・箱詰め
・保管

カントリーエレベーター
（CE）
ライスセンター（RC）
・検査
・乾燥
・調製
・袋詰め（フレコン・紙袋）
・保管

集荷

集荷

生産者の作業受託
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CEは管理運営マニュ
アルにもとづき管理

農業倉庫は自主保管マニュ
アルにもとづき管理


