
食品衛生管理に関する技術検討会において検討中のもの ４業種

手引書の業種 作成団体 手引書で想定される小規模事業者

一般飲食店 （公社）日本食品衛生協会 従業員が数名程度
数名～数十名

乾麺の製造 （全国乾麺協同組合連合会） 従業員が数名から数十名

食品添加物製造 （一社）日本食品添加物協会 従業員数50名未満の事業者 50人未満

納豆の製造 全国納豆協同組合連合会 製造する従業員数50名以下（従業員数が数名程度の企
業であっても実施可能）

50人以下

豆腐の製造 日本豆腐協会 製造に携わる従業員数100人以下の事業者 100人以下

生麺類の製造 （全国製麺協同組合連合会） 生めん類の小規模な製造事業者

小規模

漬物の製造 全日本漬物協同組合連合会 HACCPの7原則をそのまま実施することが困難な小規模
漬物製造事業者

米粉の製造 全国穀類工業協同組合 小規模事業者

魚肉練り製品の製造 全国蒲鉾水産加工業協同組合連合会 小規模

スーパーマーケットにお
ける調理・加工・販売

（一社）新日本スーパーマーケット協会 従業員数での規定無し（全ての行程を一つの店舗で実施するスーパー）

既に厚生労働省ホームページで公表しているもの 10業種

手引書の業種 作成団体 手引書で想定される小規模事業者

清涼飲料水製造 （一社）全国清涼飲料連合会 製造に従事する者が数名から数十名の施設 数名～数十名

醤油製造 （一財）日本醤油協会 小規模なしょうゆ製造業者（しょうゆの製造に関わる
パートを含む従業員数が50名程度以下）の事業者 50人以下

容器詰加熱殺菌食品製造 （公社）日本缶詰びん詰レトルト食品協会 小規模事業者 小規模

冷凍食品製造 （一社）日本冷凍食品協会 ※「HACCPに基づく衛生管理」の手引書

食品等事業者団体が作成した業種別手引書で想定される小規模事業者

資料３


