
一般社団法人 日本パン技術研究所

訓練内容・主なカリキュラム・取得可能な資格などⅠ

最寄り駅(東西線西葛西駅)より徒歩４分です。

100名収容の講義・実習室、製パン機械設備、寮(希望

者のみ)等、完備。施設見学可、ご相談ください。

◯先生方には初心者に対しても熱意を持って接して頂
きました。一定の技能と知識を身につけることができ
ますが、ハードな日々なので、やる気とモチベーショ
ンは大切だと思います。【未経験 30代 女性】
◯仲間と励まし合い、楽しく学ぶことができました。
先生方のデモ講義後に実習なので、理解しやすく的確
に習得できました。【ベーカリー経験者 20代 女性】
◯工場勤務では学べない科学的な理論が学べるので、
製パンへの理解度が深まったと思います。
【企業派遣 20代 男性】（231期生のコメントです）

訓練校の声Ⅱ

受講生の声Ⅲ

訓練の様子・訓練風景などⅣ

↑講義の様子

↑外観

↑実習の様子

↑生徒さんの作成したパン

（掲載内容は令和7年7月7日時点のものです。）

所在地：東京都江戸川区西葛西6-19-6 パン科学会館 連絡先：03-3689-7571 ＨＰ：http://www.jibt.com

すべてのパンづくりに求められる技術と理論を学ぶことができ、より高い専門性と実践的な製パン従事者

を目指す方に最適です。キャリアアップに繋げられる知識習得と技術指導を行います。

基礎課程70日、専門課程30日(ホールセール/リテイルのコース選択あり) 全483時間。

基礎課程では座学、製パン実習の授業、専門課程では希望コースを選択し、知識と技術の実力を高めます。

取得可能な資格：一級パン製造技能士 学科試験免除 ※弊所指定の試験に合格の場合

3ヶ月（4月、9月、1月開講） 製パン技術教育コース（本科100日）
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