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表12 トータルダイエット試料の分析結果（試料中濃度）

TBBPA濃度 回収率

(ng/g) （％）

第１群 （米類） ND 72.2

第２群 （米以外の穀類） ND 92.2

第３群 （砂糖・菓子類） ND 70.8

第４群 （油脂類） ND 80.8

第５群 （豆類） ND 86.5

第６群 （果実類） ND 89.7

第７群 （緑黄色野菜） ND 50.5

第８群 （その他の野菜） ND 80.1

第９群 （調味嗜好飲料） ND 92.7

第１０群 （魚介類）A ND 79.3

第１０群 （魚介類）B 0.46 86.4

第１１群 （肉・卵類）A ND 79.9

第１１群 （肉・卵類）B ND 85.5

第１２群 （乳類）A ND 87.0

第１２群 （乳類）B ND 91.2

第１３群 （その他の食品） ND 95.8
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表13 生鮮魚介類の分析結果

TBBPA濃度 回収率

(ng/g) （％） 表14 魚介類加工食品の分析結果

サンマ 2.98 81.4 TBBPA濃度 回収率

アジ 1.76 74.6 (ng/g) （％）

イサキ 1.61 81.7 うなぎの蒲焼 ND 85.9

ヤズ 1.44 96.0 開きアジ ND 61.9

サバ 0.81 74.8 鯛のすぼまき ND 85.2

カワハギ 0.67 98.5 魚肉ソーセージ ND 91.5

イワシ 0.19 97.8 煮干し ND 62.4

タイ1 0.14 70.7

タイ2 ND 86.4 表15 海藻類の分析結果

ブリ ND 61.5 TBBPA濃度 回収率

キハダマグロ ND 89.5 (ng/g) （％）

マス ND 90.7 ND 70.7ひじき
スズキ ND 78.0 ND 98.8昆布
ヤリイカ ND 97.6 ND 61.5わかめ
アゲマキ ND 83.5 のり ND 53.8

カキ1 ND 72.2

カキ2 ND 91.8

図9 生鮮魚におけるTBBPA及びΣPBDE濃度
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図10 生鮮魚におけるTBBPA濃度とΣPBDE濃度の相関


