
洗剤などで十分に洗浄し、
熱湯で加熱する方法又はこ
れと同等の効果を有する方
法で消毒する。

◎手首、手の甲

ノロウイルス
58％
12,861人

11～2月
65％
236件

その他
9,377人

その他
の月
127件 35.4人

13.6人

※出典：食中毒統計（平成23～27年の平均。病因物質が判明している食中毒に限る）



食器等は、食後すぐ、厨房に戻す前に塩素消毒液
に十分浸し、消毒します。
カーテン、衣類、ドアノブなども塩素消毒液など
で消毒します。

塩素消毒液

二次感染を防止

▶製品ごとに濃度が異なるので、表示をしっかり確認しましょう。
▶次亜塩素酸ナトリウムは使用期限内のものを使用してください。
▶おう吐物などの酸性のものに直接原液をかけると、有毒ガスが発生することがありますので、
必ず「使用上の注意」をよく確認してから使用してください。

▶消毒液を保管しなければならない場合は、消毒液の入った容器は、誤って飲むことがないように、
消毒液であることをはっきりと明記して保管しましょう。　


