
氷雪販売業現地視察の概要について
【日 時】 平成２７年６月２９日（月）１０：００～

【場 所】 東京都杉並区天沼3-15-16 ｼﾞｮｳｻｲｱｲｽｾﾝﾀｰ

【対応者等】 黒岩 隆之（東京都氷雪販売業生活衛生同業者組合理事長）

（敬称省略）

小塚 茂（協業組合 城西産業 総務部長）

曽根 健一（協業組合 城西産業 業務部長）

瀬谷 竜夫（協業組合 城西産業 所長）ほか

折橋 宏（全国氷雪販売業生活衛生同業組合連合会）

（厚生労働省）長田 浩志（健康局生活衛生課長）

新津 幸義（健康局生活衛生課長補佐）ほか
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純 氷 ①

自然の中で氷は、ゆっくりと長い時間をかけて造られます。さら
に凍るまでの間は自然の風に身をゆだねるかのように常に流動しな
がら凍っていきます。その為「海水から出来る流氷」も、「濁りが
ひどい湖の表面の氷」も、「土中の水分から成る霜柱」でさえも、
全て不純物を含まないきれいな透明の氷になるのです。

この様な自然界での氷の出来る仕組みをうまく取り入れ、さらに
衛生面や品質にも考慮して造られるのが、氷屋さんの作る『純氷』
なのです。
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純 氷 ②
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氷のいろいろ

創立60年来木製冷蔵庫の時代より、氷雪の販売をしている。

出典：協業組合 城西産業ホームページ
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創業６０年のジョウサイアイスセン
ター店先。

昭和４４年に５０～６０軒あった氷販
売店を協業組合とした。

氷屋の氷 “じゅんぴょう”
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冷凍庫は－２０℃に保たれている。

氷はアイスカッターにより裁断され
る。

鋸刃はステンレス製、特殊焼き入れ
でさびも少ない。
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操作は簡単、しかも迅速。台車に氷
を乗せハンドルを倒して前に押すだ
け。

１本の氷柱から３６カン（１カンで
２０～３０人分）の氷が取れる。

昔は“のこ”により作業。
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アイスクラッシャーによりできた砕
氷の粒を揃えて袋に詰めシーラーに
より封をした様子。
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